


寺井 則彦    エーグルドゥース

東京調理師専門学校卒業。「ルノートル」（池袋）、「ラ・ミ・デュパ
ン」（横浜）で修業後、渡仏。アンジェ「トリアノン」、ベルギー「ダ
ム」、アルザス「ジャック」、パリ「ジャン・ミエ」などを経て帰国。
「ル・コルドンブルー」のパリと東京校で講師を務めた後、1996
年「マダム・ミクニ」のシェフ・パティシエに就任。さらに2003年に
クープ・ド・モンド（ケーキのワールドカップ）における日本チームの
準優勝に大きく貢献。2004年2月、「エーグルドゥース」をオープ
ン。2005年には、ルレ・デセールにもメンバー入りを果たす。

熊谷 喜八    KIHACHI

１９４６年東京生まれ。フランスのアルパッジョン料理コンクール
で、プロスペールモンターニエ杯日本人初受賞。パリの「マキシ
ム」、「パヴィヨンロワイヤル」で研鑽を積み、その後当時ジョエ
ル・ロブション氏が率いる「ホテル・コンコルド・ラファイエット」でセ
クションシェフを務める。帰国後、高樹町「シルバースプーン」料
理長、葉山「ラ・マーレ・ド・茶屋」の総料理長を務め、１９８７年
ＫＩＨＡＣＨＩをオープン。フランス料理をベースに、ジャンルにとらわ
れない日本発の洋食としてＫＩＨＡＣＨＩ流無国籍料理を生み出す。

沼尻 寿夫    ウェスティンホテル東京 総料理長

1962年横須賀生まれ。大坂あべの辻調理師専門学校卒業。
1982年箱根宮ノ下富士屋ホテル、その後ホテル西洋銀座の
オープニングを経て、1989年にロイヤルパークホテルのオープ
ニングとともに同ホテル「パラッツオ」へ。1994年よりウェスティ
ンホテル東京のシェフとなり、2004年総料理長となる。各国、各
界の要人および著名人を迎えるバンケットでその手腕を発揮し、
内外から高い評価を受けている。2010年には、フランス共和国
農事功労章オフィシエを叙勲。

高橋 義弘    瓢亭

京都で生まれ育ち、1996年大学卒業後、金沢の料亭「つる
幸」にて3年間修行を積む。その後京都に戻り、父である瓢亭
14代目：高橋英一に師事する。懐石を基本とする伝統的な日
本料理を受け継ぎ、確かな技術に裏打ちされた洗練を目指す。
京都だけにとどまらず、茶会や料理教室・フォーラムなど、日本各
地で精力的に活動を行う。また、NPO法人日本料理アカデミー
を通して、海外シェフとの交流や小学校での食育活動など、多
方面にわたり、日本料理の普及に努めている。

第 6 回目となる チャリティー・ディナー。

「アイバンク応援！！」のために

賛同いただいた一流シェフによる夢の競演。

今年は被災地での眼科診療も応援します。

貴重なアイテムを落札できる

チャリティー・オークションもお楽しみいただけけます。

ぜひ  ご参 加ください。
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京都で生まれ育ち、1996年大学卒業後、金沢の料亭「つる
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写真は昨年のお料理です。

Mission Vision Vanプロジェクトでは、被災地での医療支援のため、

米マイアミ大学バスコム・パルマー眼研究所より眼科診療バス

「Vision Van」の提供を得て、被災地域での眼科医療を提供しています。

VisionVanは2005年ハリケーン・カトリーナの被災地でも活躍し、

以降、災害時のみならず、地域医療に貢献しています。

皆様のご支援をお願いいたします。

被災地に眼科診療を届けるMission Vision Vanは
皆様のご寄付により活動しています。

詳しくは www.mediproduce.jp/mvv

移植・再生医療を支える会は、Mission Vision Vanプロジェクトを応援しています。


